
 

Et si on dégustait une ...  

compotée de mirabelles au thym citron  
 

Par Georgiana,  
chef de l’atelier de Georgiana 

www.georgiana.fr 
 

Ingrédients pour une personne : 
 
- 150g de mirabelles fraîchement cueillies 
- 8cl de sirop de thym citron 
- une bonne noisette de beurre 
- Glace à la vanille 
 
Dénoyauter délicatement les mirabelles en les coupant en 
deux.  
 
 
 
 
Les déposer dans une casserole avec 5cl de sirop de thym 
citron et faire chauffer à feu moyen jusqu’à ce que le sirop 
soit légèrement caramélisé. Au dernier moment, « décuire » 
avec une bonne noisette de beurre.  
 
 
 
 
 
Verser sur une assiette. Déposer dessus une boule de glace 
à la vanille. Arroser légèrement de sirop de thym citron pour 
redonner un peu de tonus au parfum.  
Servir !  


